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Tous abattoirs confondus, les fréquences de détection observées sont de :

• 45,6% [38,1-53,3%] pour les fèces
• 21,3% [15,4-28,0%] pour les carcasses
• 6,9% [3,7-11,6%] pour les poitrines
• 19,6% [13,0-27,6%] pour l’environnement
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Fréquence de détection de Clostridium perfringens 
dans les abattoirs de porcs en France : 

étude de la corrélation entre portage digestif, contamination 
des carcasses et pièces et l’environnement de production.

Conclusion
Les résultats suggèrent une corrélation entre le
portage digestif de porcs de C. perfringens et
la contamination des carcasses (dissémination
via l’environnement de l’abattoir). Au cours de
l'abattage et de la découpe, la détection de
C. perfringens diminue, ce qui indiquerait une
bonne maîtrise de ce danger par les abattoirs.
Aucune souche productrice de l'entérotoxine
CPE n'a été détectée.
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En France, C. perfringens est le 5ème agent pathogène impliqué dans les TIAC
déclarées en 2022, représentant 5% des foyers (Santé Publique France, 2024).
Présent chez l’Homme et les animaux sains, il peut contaminer les denrées
alimentaires lors de l’éviscération à l’abattoir, par l'environnement souillé, les
opérateurs et à travers l'air. Cette étude vise à évaluer la fréquence d’isolement de C.
perfringens dans trois abattoirs français, déterminer le toxinotype et la diversité
génétique des isolats, et analyser la corrélation entre sa présence dans les fèces, sur
les carcasses, les poitrines et l'environnement.

Matériel et méthodes
Huit campagnes de prélèvements ont été réalisées dans trois abattoirs représentant
plus de 75% de la production et de l'abattage français. 160 prélèvements sur porcs
(fèces, carcasses et poitrines) ainsi que 112 prélèvements de l’environnement au
niveau de l’abattoir/salle de découpe (air et surfaces) ont été effectués et analysés pour
la présence de C. perfringens par une méthode interne modifiée du document ISO/TC
34/SC 9/WG 23/N 079 et en utilisant le milieux chromogène Chromagar®.

Les isolats de C. perfringens ont été caractérisés pour leur toxinotype (Abdelrahim et
al., 2019) et leur diversité génétique par PCR-M13.

Résultats

L'étude révèle une présence et une diversité importantes 
de C. perfringens dans les fèces. 
La présence sporadique au cours du process 
d’abattage/découpe montre que même si des souches circulent, 
le danger C. perfringens semble maîtrisé à l'abattoir. 
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L’étude suggère que des souches de C. perfringens 
peuvent circuler dans l’abattoir (viande, surfaces, air) 
au cours d’une même journée :

PA : Profil PCR-M13 n°9 (fèces à env. découpe)

PB : Profil PCR-M13 n°29 (fèces à env. abattoir)
Profil PCR-M13 n°39 (fèces à poitrine)

PC : Profil PCR-M13 n°29 et 90 (fèces à env. abattoir)
Profil PCR-M13 n°185 (fèces à poitrine)

Résultats en cours de confirmation par séquençage de 
génome complet.

Aucune souche portant le gène cpe codant 
l’entérotoxine CPE responsable d’intoxication 

alimentaire n'a a été mise en évidence.
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