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Introduction

La technologie de Détente Instantanée Contrélé (DIC) est une technologie agroalimentaire émergente qui consiste a appliquer un
traitement a haute température et de courte durée (HTST) qui modifie la structure des matériaux traités par expansion tout en
préservant la qualité du produit. Cette technologie s'est montrée trés prometteuse pour un large panel d'applications commme le
séchage, la stérilisation et I'extraction de biomolécules. Par rapport aux procédés conventionnels, plusieurs études ont montré que
la DIC permet de réduire les colts énergétiques et de mieux préserver la qualité des produits.
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