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1. CONTEXTUALISATION DE LA RECHERCHE

Media (info du consommateur) GaStroanle nu.me”quel
(Transformation fabrication addltlve,
alimentaire, _ . R
produits nouveauxﬁoc,dsc'ence phyglta/ f:OOd, reallte .
_ _ augmentee et gastronomle,
(e-commerce alimentaire,

expérience client, livraison a domicile) culsine,

AgTech gastronomie augmentees,
(élévage, nappe tactile, table
culture : :
agricole) interactive, repas dans le

métaverse (Foodverse),
Coaching nutrition personnalisée) restaurant virtuel...

Les six catégories de la Foodtech, selon le DigitalFood Lab. .
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2. DE LA PRODUCTION -TRANSFORMATION...

HERE'S A STARTING POINT ...
4senings
CEREALICROP cHese CHOCOLATE PRODUCT  DRIED FRUT FRUT
Sacuprie ¥ 02 burrata hcup, halves dried v watermelon
apikot
FRUITJUicE HERS LEGUME OIFAT SEASONINGISPICE
Vi upime joke 1Y 1bsp. chopped 3cup, rnsed, drained v 21bsp olve ol v Yybean, scraped
nyme iiney bean vaniia
%159, ground cumin
Y sp cayenne pepper v
Vitspleurdesel v
Based On Brown Rice And Beans With Ginger Chile Salsa
From Bon Appétit
SPICY VEGETABLE STock/soup VeGETABLE
3 clove gartc Y cup clam juice 1 costolulo genovese v
fomate
Vcup, lkced, seeded i
. stemmned, hahed 1 cup, chopped, hahed
N‘ glovanni_mamamia - Suivre Pl iy
¥ Mamamia Paris

Food pairing recette Chef Watson © CC

BY Dalbera
Credits photo : la Pdtisserie numérique

capture d’écran du chef Giovanni sur Instagram
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2. DE LA PRODUCTION -TRANSFORMATION...

Flavor Network
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animal producty,....., S e cl Sur |ingredient

Cookeo le cuit tout seul

50 recettes pré-programmées
sucrées ou salées

Mémorisez vos
recettes préférées

C'est vous qui pilotez le mode
et le temps de cuisson

o g L
. £ y Ny
" »
£ Pindm wwce  rprecsenl preminre e e res g % bad_pacoer

Lk INCANe s - NLBer of ATaed ComMpounds

Les Cobots
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3 ... ALA DISTRIBUTION

Table interactive ou tactile Nappe tactile et expérience immersive, youtube
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3 A LA DISTRIBUTION...
Réseaux sociaux, livraisons, etc.

Expériences hybrides (dégustation a domicile et visite virtuelle)
Gestion du parcours client et des équipes,

Gestion du restaurant et de son image...

Anne Parizot - SFSIC- Juin 2023



4. LES LIMITES DU MODELE ?
Un rituel de consommation bouleversé,

Personnalisation et individualisation,
Consommateur de plus en plus sollicité,

Interaction et adaptation humaine au cceur de la restauration
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CONCLUSION
Les innovations alimentaires et gastronomiques en
contexte numérique se développent :

- nouveaux produits, recettes et expériences, meilleure
gestion du temps, de la relation client, etc.

- expérience interactive, multisensorielle

=> créer un meilleur scénario futur pour tous et garder
du lien social dans un monde sans contact .




Foodverse : un Web 3
consacre a
I’alimentation

1

b Welcome to the Foodverse *

Kitchen

" i
Discover Recipes &
combine Dishes

©0OneRare

Play-to-Earn Land for

Farmers to grow Crops P
-

\
Playground
NFT Owners battle in
Mini Games

1

Farmer’s
Market

Marketplace for
Farmers & Collectors

- .

Conclusion : vers le Foodverse?
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