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Les origines de la couleur de l'huile de pépin de courge

Matthieu Perianayagom-Mary, Enzo Lostuzzo, Max Gillet LDD3PCFJC, 1ère année DER CHIMIE Une espèce dichromatique change de couleur en fonction de sa concentration ou de son épaisseur.

Conclusion :

Nous avons pu observer le phénomène de dichromatisme dans des objets du quotidien notamment l'huile de pépin de courge. La molécule responsable est la protochlorophyllide de courge. La littérature indique la présence de protochlorophyllide, vérifions-le !

𝐴 = ε𝑙𝑐

A

  : absorbance de la solution l : longueur du trajet optique dans la solution c : concentration molaire ε : coefficient d'absorption molaire Loi de Beer-Lambert Fluorescence sous UV L'huile de pépin de courge dans de l'éthanol, de l'huile de tournesol et de l'éther (de gauche à droite) Le spectre de fluorescence Pour de faibles trajets optiques, l'huile absorbe dans le bleu et très peu dans le vert. Pour de grands trajets optiques, l'huile absorbe le bleu et le vert.

Coordonnées dans le diagramme de chromaticité CIE calculées pour deux trajets optiques dans l'éthanol