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➢ Poids, morphologie, adiposité des poissons
➢ Rendements de découpe et de fumage
➢ Couleur des filets et résistance mécanique des 

filets crus et fumés
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Contexte et Objectifs Dispositif expérimental et Mesures
Projet QualiPostOv : 
→ décrire l’évolution des qualités post-ponte 
→ identifier des leviers impactant cette 
restauration. 
Hypothèse : l’état des femelles au moment de 
la ponte peut être un facteur déterminant
 Effets d’un rationnement avant la ponte ?

Poids, morphologie et  adiposité des poissons

Rendements de découpe et de salage/fumage

Couleur des filets Résistance mécanique des filets

Conclusions et Perspectives

 Analyse de l’effet du temps post-ovulation (TPO), du 
rationnement (Rtt), et de l’interaction TPO x Rtt
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➢  poids, K et adiposité 
avec le TPO

➢ Effet rationnement sur le 
poids, et l’adiposité (à 9 
semaines PO), 
pas sur la morphologie

➢ Pas d’interaction  pas 
d’effet du rationnement 
sur l’évolution post-ov

➢  du Rdt carcasse et  du 
Rdt en filets et du Rdt
fumage avec le TPO

➢ Pas d’effet global du 
rationnement, Rdt carc < 
et Rdt fil > chez les 
rationnés à 9 sem PO

➢ Interaction sur Rdt fumage

➢ Restauration de la couleur en PO

➢ Petit effet du Rtt surtout sur les filets 

fumés

➢ Peu d’impact d’un rationnement à 80% de la table sur les qualités des 
produits au moment de la ponte

➢ Pas d’impact sur la cinétique d’évolution des qualités
 Intérêt de tester les effets d’un rationnement plus important

➢  de la fermeté en PO

➢ Petit effet du Rtt surtout sur les 

filets fumés

Taux de rationnement (% de la table)


