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Grand 
BornandCONTEXTE DE L’ETUDE

Le Grand Bornand souhaite acquérir le label Flocon Vert qui certifie l'engagement durable des stations touristiques

de montagne. Avec l’aide du Pôle Tourisme et Montagne Inventive et des laboratoires de l’USMB, le projet pluridisciplinaire

Grand [La]Bo a vu le jour. Il est constitué de trois volets : vie locale, tourisme et agriculture auquel nous participons. Le

Grand Bornand se situe au cœur des zones géographiques AOP du Reblochon et du Chevrotin (figure 1).

Avec le tourisme, l’industrie fromagère est la plus représentée sur le territoire générant ainsi une grande quantité

d'effluents àtraiter. En effet : 8 L de lait de vache = 1 kg de Reblochon + 7 L de lactosérum

3 L de lait de chèvre = 300 g de Chevrotin + 2,7 L de lactosérum.

Ce co-produit représente un problème majeur pour les agriculteurs en raison des quantités conséquentes et constitue un

polluant pour l’environnement dû à ses valeurs très importantes de DCO et DBO5.

Une phase de diagnostic sur les pratiques agricoles actuelles va permettre de proposer des solutions de gestion et de

valorisation adaptées pour aider le Grand Bornand à valider les critères du label concernés.
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Objectifs du questionnaire :

Connaître le point de vue des agriculteurs sur leurs méthodes de fonctionnement

Faire un état des lieux des pratiques agricoles actuelles

Recenser les solutions les plus envisageables

PROBLEMATIQUE ENVIRONNEMENTALE DU LACTOSERUM

Valeurs de DCO et DBO5 du lactosérum très supérieures aux 

normes autorisées par le Code de l’Environnement  

Quantité de matière sèche importante dans le lactosérum 

responsable de ces fortes concentrations

Nécessité de trouver des pistes de gestion de cet effluent 

pour éviter tout rejet dans l’environnement

DCO (g/L) DBO5 (g/L) DCO/DBO5

Normes 2 0,8 /

Lactosérum 50 à 70 33 à 46 1,5

Eaux blanches 2 à 3 1,5 à 2,1 1,3 à 1,4

Eaux usées 

domestiques
0,8 0,4 1,9

Tableau 1 : Comparaison des charges polluantes des effluents agricoles

« Le déversement direct des 

effluents d'exploitations 

agricoles dans les eaux 

superficielles, souterraines 

ou les eaux de la mer est 

interdit. » 
selon l’Article R.211-48 du Code de 

l’Environnement 

VALORISATIONS POSSIBLES
Application des protéines dans l’industrie pharmaceutique 

Exemple :

Lactoferrine

Chélateur du fer

Lutte contre les infections bactériennes en 

privant les bactéries du fer utile à leur 

développement

0,2 g/L dans le lactosérum doux

Figure 1 : Zones géographiques 

AOP du Reblochon et du Chevrotin

Composants
Lactosérum doux 

(g/L)
Domaine de valorisation

Références 

bibliographiques

Lactose 48
Plastique, agroalimentaire, 

pharmaceutique
[1]

Acide lactique 2 Plastique [1] [2]

Matières grasses 1
Cosmétique, pharmaceutique, 

agroalimentaire
[1] [3] 

Vitamines 2,37 Agroalimentaire, pharmaceutique [1]

Protéines

Caséines ≈ 0
Cosmétique, agroalimentaire, 

pharmaceutique
[1] [3] [4]Albumines 1,3

Total 6-10

Eau 906,4 Recyclage : arrosage, lavage 

Tableau 2 : Valorisations possibles des principaux composants du lactosérum

Figure 2 : Lactoferrine
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RESULTATS PRELIMINAIRES

Résultats préliminaires :

9/45 exploitations qui ont répondu

Surplus de lactosérum à gérer

Abattement de DCO et DBO5 indispensable

Conséquences sur la santé animale de l’abreuvement

Forte demande de pistes de gestion du lactosérum
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7%

14%
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Exploitations

QUANTITE DE LAIT, DE LACTOSERUM ET DE FROMAGES 

PRODUITS PAR JOUR EN FONCTION DES EXPLOITATIONS 

Quantité de lait Lactosérum Fromage

Ferme 
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37%

25%

6%

19%

13%

TYPE DE VALORISATION DU LISIER, FUMIER ET EAUX 

BLANCHES

Epandage

Station d'épuration

Rejet direct

Rejet dans le réseau

communal

CONCLUSIONS & PERSPECTIVES

Conclusions :

Difficulté de prise de contacts avec les 

agriculteurs

Diagnostic partiel

Réseau de communication en construction

Questionnaire apprécié et complet

Forte demande de pistes de valorisation

Perspectives :

Second déplacement fin juin

Consultation des entreprises et agriculteurs

Hiérarchisation des pistes de valorisation les plus 

demandées

Etude des limites (foncier, coût énergétique, …)

Fin de la phase de diagnostic, début de la phase de 

modélisation


