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INRA LA PLATEFORME LAIT

- SCIENCE & IMPACT

UMR STLO : SCIENCE ET TECHNOLOGIE DU LAIT ET DE L'GUF

camPOS Une installation de recherche technologique
dédiée au lait et a ses dérivés

| G

Un dispositif au service _ 800 m’

de la recherche et de I'innovation d'équipements
Concevoir des matrices laitiéres " Flexibles, modulables, multi-échelles
de composition maitrisée de capacités variables : de 10 2000 litres
(fraction,s de Ia!t, fromages, Qogdres. ..) . AN
pour étudier et améliorer la qualité Technologies a membranes
etla sécurité des produits laitiers Gelamicatiuaton s fosmos erse
DéveIoner des procédés El}/qporatipﬂn/ Scle’Jchage

H 1 1 A n évaporateur a flot tombant

technologiques innovants intégrant T

une démarche décoconception

Traitements thermiques

Un pasteurisateur Actini 5001/h

- . Un pasteuri‘sateur/ste.’rili.sateur indirect
Une InSta"atlon N avec hotte a flux Iixmlnalreéollh i
au coeur d’une unité de recherche Technologies fromageres

Un atelier pates pressées cuites et non cuites
Un atelier pates molles
Des cuves de fromagerie de 10 litres

Lexpertise scientifique et le soutien analytique
d’équipes reconnues internationalement

Un enracinement local ]
et un rayonnement international

Collaborations académiques
en France et a 'étranger

Partenariats avec des industriels
et l'interprofession laitiére

Le budget global de I'opération est 752 000 € E _.
dont 270 000 € financés dans le cadre du CPER 2007-2013 W
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