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» sciences des aliments

> propriétés interfaciales des protéines alimentaires
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pourquoi s'intéresser aux interfaces
quand on s'intéresse aux protéines ?

» amphiphilie
Distorted Less distorted ~ Unfolded
» adsorption : W' T8 USTFTIT
co;/sequencsas structurales, ismw tfast t
« aenaturation » g , g !' ?ﬂ
Hard Surface active Soft

Yano et coll., 2018, doi: 10/ gdd8tf
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pourquoi s'intéresser aux interfaces
quand on s'intéresse aux protéines ?

» amphiphilie

» adsorption :
conséquences structurales,
« dénaturation »

> adsorption : propriétés
conférées aux interfaces,
stabilisation de systémes
dispersés
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pourquoi s'intéresser aux protéines
quand on s'intéresse aux interfaces ?

» changements de conformation

> propension a |'auto-assemblage

» irréversibilité

> diversité

> « susceptibilité »

» espace des propriétés interfaciales
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adsorption
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Le Floch-Fouéré et coll., 2010,
doi: 10/ d38gsz
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adsorption

> irréversibilité
> — visco-élasticité
interfaciale dilatationnelle
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adsorption

> irréversibilité

» — visco-élasticité
interfaciale dilatationnelle

» — poids de I'histoire
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advection

> = contribution de
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» diffusion
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interactions

Concentration (g/L)
10?

10?

—— Carnahan-Starling
—--+ Van't Hoff
© lysozyme, pH 7, =20 mM)

> pression osmotique

Osmotic pressure I (bar)

1072 10t 10°
Volume fraction ¢

Pasquier et coll., 2016, doi: 10/bqrz
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rhéologie interfaciale
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Audebert et coll., 2019, doi: 10/ cz9w
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Mmousses

» quelle relation entre comportement interfacial des protéines
et propriétés des mousses ?
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mousses : dynamique
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mousses : 11

dodécyl-sulfate de sodium
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mousses : 11

[-lactoglobuline dodécyl-sulfate de sodium

Audebert et coll., 2019, doi: 10/ cz9w
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mousses : 11

[-lactoglobuline [-lactoglobuline modifiée

Audebert et coll., 2019, doi: 10/ cz9w
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mousses : 11
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mousses : 11

tgg corrélé avec...
> |"élasticité interfaciale dilatationnelle
> |les modules visco-élastiques des mousses

» la contrainte au seuil de plasticité des mousses

Audebert et coll., 2019, doi: 10/ cz9w

13/16


doi:10/cz9w

conclusion

» rhéologie des mousses de protéines : critére de fonctionnalité

14/16


doi:10/cw2k

conclusion

> rhéologie des mousses de protéines : critére de fonctionnalité

» sensibilité a la structure et a la stabilité

14/16


doi:10/cw2k

conclusion

> rhéologie des mousses de protéines : critére de fonctionnalité
> sensibilité a la structure et a la stabilité

> cinétiques, étapes précoces

14/16


doi:10/cw2k

conclusion

> rhéologie des mousses de protéines : critére de fonctionnalité
> sensibilité a la structure et a la stabilité
> cinétiques, étapes précoces

» échelle intermédiaire entre |'interface et la mousse :
dynamique de films

14/16


doi:10/cw2k

conclusion

> rhéologie des mousses de protéines : critére de fonctionnalité

> sensibilité a la structure et a la stabilité

> cinétiques, étapes précoces

» échelle intermédiaire entre |'interface et la mousse :
dynamique de films

» connexion interface—mousse : T17?

14/16


doi:10/cw2k

conclusion

> rhéologie des mousses de protéines : critére de fonctionnalité

> sensibilité a la structure et a la stabilité

> cinétiques, étapes précoces

» échelle intermédiaire entre |'interface et la mousse :
dynamique de films

» connexion interface—mousse : T17?

» T1 : apport des protéines
Zaccagnino et coll., 2018, doi: 10/ cw2k
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