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Contexte : Les graines de pois protéagineux, première légumineuse cultivée en
France, sont une source intéressante de protéines pour l’alimentation animale et
humaine. Cette culture a de forts atouts environnementaux (fixation symbiotique de
l’azote atmosphérique). La fréquence des fortes températures en fin de cycle de
culture du pois augmente avec les changements climatiques actuellement en cours.

Objectifs et méthodes
Analyser comment les fortes températures affectent la qualité des graines à la récolte
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Teneur en azote du flux de remplissage des graines

Effet des fortes températures sur l’élaboration de la 
qualité des graines de pois ( Pisum sativum L.) :

Teneur en azote et Composition protéique
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Part  de l’ensemble des 3 fractions protéiques (% d e la MS)
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Mesures sur graines
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Composition protéique (Chromatographie échangeuse d’ions)
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Conclusion et Perspectives
Les modifications de la qualité des graines de pois par de for tes températures pourraient

avoir des conséquences : (1) les débouchés industriels en al imentation animale et humaine

(ex :impact sur la digestibilité des protéines) et (2) le débouché semence (qualité germinative).

Teneur en azote des graines à maturité
Résultats : Les fortes températures pendant le
remplissage et la maturation des graines modifient
la qualité des graines de pois .

� Augmentation de la teneur en azote des graines matur es
qui s’explique par une augmentation de la teneur en  azote du flux 
de matière sèche accumulé dans les graines en rempl issage.

� Modification de la composition protéique des graine s matures
- augmentation de la fraction de vicilines
- diminution de la fraction d’albumines
- diminution de la fraction de légumines
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