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Une approche pluridisciplinaire et multi-échelle,
renforcée par deux installations d’envergure :
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Ce que les bactéries peuvent faire

Bactéries, ingerées ou
commensales

IBS, IBD, atopie,
intolérance ...
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marche ?

Matiere premiére riche en
substrats fermentescibles

Ensemencement
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Processus de fermentation
(boite noire) Microbes levains (starters)

Une grande diversité
gastronomique : 3500
¢ recenseés dans le monde
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Ecosysteme microbien

A\ 4
Aliment fermenté

Microbes bioactifs
(probiotiques)
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Un point commun : la fermentation lactique qui permet la
conservation ... mais pas que!
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Des bactéries

sélectionnées
Une

deuxieme
sélection
possible

Immunomodulation B Texture

Sensibilité viscérale & - Ardme

Différenciation i@ Conservatio

Levains reconnus

Probiotiques reconnus
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Exemple des bactéries
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Un fromage avec deux bactéries « 2-en-1 »...

Lait microfiltré
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Une preuve de concepti=z . .. ..
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De nouvelles opportunités

Disease Activity Index

Région

BRETAGNE
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Innovation et Développement de la Santé en BRETAGNE

Et une premiere étude clinique pilote ...
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