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introduction 

« Le fait alimentaire est un territoire à conquérir pour la 
géographie » (G. Courcade) 

 
 approche mutivariée de l’alimentation par les géographes : 
répartition des P°, des échanges, des pratiques alimentaires  
 
 
 Qualité alimentaire : focalisation sur caractère « insécuritaire » 
 

A besoins quantitatifs (nutrition et santé) 
 

A besoins qualitatifs (spécificités culturelles, plaisir) 
 
 Demande « sociétale » de qualité : exemple des produits de 
la mer (poissons, mollusques, crustacés, algues) 



introduction 

- Quelle organisation de la chaine alimentaire halio-aquacole ? 
 

 

- Quels référentiels sociétaux en matière de qualité(s) 

alimentaire(s) ?  
 

 

- Quels liens entre alimentation, et qualité et territoire ? 

 

 

1) Chaine alimentaire halio-aquacole 

 

2) Qualités intrinsèques & extrinsèques des Pdm  

 

3) Qualités alimentaires et territoires : réflexions géographiques 

 



1) Chaine alimentaire halio-aquacole 

L’organisation du marché des produits  

de la mer en France 

 étude géographique de la chaine alimentaire aquatique (filière) 

= géosystème 



écosystème 

potentiel biologique 

sociosystème 

stratégie 

d’exploitation 

géosystème 

halieutique 

+ 

L'approche géographique de la chaine alimentaire aquatique 



Où produit-on des denrées halieutiques & aquacoles ? 



Les usages des denrées aquatiques 

Rôle mineur dans l’alimentation humaine 
mondiale : 110 Mt./an  
< 2 % des besoins alimentaires 
< 4 % des calories 
< 6 % des protéines consommées 



           

             

Où consomme t’on ces denrées aquatiques ? 



Les problèmes « qualitatifs » de denrées aquatiques 

 Activités aquatiques profondément déterritorialisées : 38 % 
 
 
 Nbx dysfonctionnements en matière d’exploitation (gaspillage), 
d’accès et de partage de ressources (transfert de protéines) 
 
 
 Interrogation sur la qualité  
des denrées aquatiques ? 
 
 
Multiplication des signes  
& politiques de qualité en  
réponse aux demandes des 
consom’acteurs 
 
 



 Plusieurs façons d’aborder la diversité des qualités sociétales de 
consom’action en Pdm 

2) Qualités sociétales des produits de la mer 

Echelles 

Caractéristiques 

Globale Nationale Locale / régionale 

 

Intrinsèques 

(organoleptique, 

nutritionnelle) 

 

Label Rouge 

AOC 

IGP /AOP 

 

 

Slow Fish 

 

Extrinsèques 

(environnement) 

 

 

écolabels 

 

guides de consommation 

démarches RSE 

AB 

 

Extrinsèques 

(socioéconomique) 

 

AMAP poisson 

marques collectives 

Charte qualité 



Gustatif et national : les signes officiels de qualité 

». Qualités intrinsèques 

 

 

 

 



Gustatif et national / local : d’autres signes 

». Qualités intrinsèques 

gastronomie 

les chartes qualité 



Environnemental et global / national : les écolabels 

». Qualités extrinsèques 



Environnemental et national : les guides de consommation des ONG vertes 

Qualités extrinsèques 



Les logos « pêches 

responsables » des 

groupes Carrefour (à 

gauche) et Casino (à 

droite) en 2009 

Environnemental et national : les stratégies de responsabilisation des GMS 

Qualités extrinsèques 



Social et local / régional  : marques collectives et circuits courts 

Qualités extrinsèques 

marques « régionales »  

marques en « projets » 

« AMAP Poisson » 



 

 ancrage et localisation de ces démarches qualité sur la chaîne 

alimentaire aquatique 

 
 démarche qualité n conditions de P ° (amont de filière) 
  

A échelle globale, thématique environnementale (protection) 
 

A échelle localisée, thématique socio-culturelle (goût et proximité) 

 

 

 confirmation de tendances différentielles de qualité en Europe 
 

- qualité sanitaire en Eur. Nord (méthodes & normes industrielles) 

- qualité gastronomique en Eur. Sud  (cultures tradit., dvpt territorial) 

 
 Quels modes de convention au sein de la filière (P°- C°) ?  

 Quels référentiels / liens entre qualité et proximité (territoire) ? 

3) Chaîne alimentaire, qualité et territoire : 

quelques réflexions géographiques 



Degrés de territorialisation de la chaine alimentaire 

 

Alimentation  

et territoires 

 

Démarches 

 

Produits 

 

Termes-clés 

 

 

 

Pas de référence 

 

Ecolabels 

Démarches RSE 

Guides de C° 

AB 

 

Label Rouge 

 

 

 

« standardisés » 
 

(respect, protection) 

 

 

Environnement 

 

 

 

Gastronomie 

 

Référence 

 

- spatiale 

 

 

 

 

- territoriale 

 

 

 

Slow Fish 

 

 

Signes de qualité 

(AOC, IGP) 

Circuits courts 

(AMAP, marques 

collectives) 

 

 

 

 

 

« géographiques » 
 

(typicité, proximité) 

 

 

 

Éco-gastronomie 

 

 

Terroir 

 

 

SYAL 

Chartes 
Bien-être  

Identité  

Santé 



Alimentation, qualité et territoire : l’apport des géographes  

 dualité de l’approche géographique chaine alimentaire et territoire 

A qualité n enracinement local des produits 
 

 Territoire : pas seulement un support spatial d’activité mais rôle 

identitaire (appropriation) des biens alimentaires 

 

- approche Terroir : dialectique entre le complexe écologique 

(agronomie) & complexe historico-économique (savoir-faire, temps) 

- approche Syal : organisation de production et de services associés 

par leurs caractéristiques et leur fonctionnement à un territoire donné 

 

 étude des relations homme / produit / territoire (espace & temps) 

 valorisation des ressources territoriales (agronomie, savoir-faire) n 

dvpt local  



  démarches qualité alimentaire n territoire  

 

A incitations & opportunités (politiques, économiques) offertes par 

les croissances « verte » et locale ? (outil marketing)  

 

A construction spatiale de projets collectifs de développement pour 

un territoire productif localisé et de qualité 

 

 

 Qualité : instrument de lutte « sociale » (économique, identitaire) 
 

A manière d’être et de se situer (// alimentation industrielle)  
 

A outil de (re)qualification / revalorisation des territoires  

 

 dynamiques d’initiatives & de patrimonialisations de la chaine 

alimentaire  

Alimentation, qualité et territoire : l’apport des géographes  



 Demandes de « qualité sociétale » dans l’alimentation 
 

A dimension géographique multiple : identitaire certaine mais 

aussi écologique et politique  
 

 

« Les mangeurs cherchent à affirmer leurs références au 

travers de produits de qualité [...] ayant une forte densité 

culturelle, éthique, environnementale qui donnent sens à l’acte 

de consommation » (Muchnik et De Sainte Marie, 2010).  

Alimentation, qualité et territoire : l’apport des géographes  


