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Staphylococcus aureus est un agent pathogéne majeur responsable notamment de
nombreuses toxi-infections alimentaires collectives (TIAC). Il est d'ailleurs le premier agent
responsable des TIACs associées aux produits laitiers. La contamination peut étre d'origine
animale (lait de vache a mammite) ou liée a la contamination sur la chaine de fabrication
(contamination du tank de stockage, matériel souillé, manipulations humaines). Il existe
également des souches dites «résidentes » des ateliers de fabrication, difficiles a éradiquer.
Un facteur pouvant contribuer a la persistance de ces souches est leur capacité a former des
biofilms, celle-ci augmentant la résistance aux traitements bactéricides. De méme, la
formation de biofilm pourrait contribuer a la résistance de S. aureus aux traitements
antibiotiques lors d’'une mammite et a la persistance et la chronicité de linfection. La
formation de biofilms par S. aureus apparait de ce fait comme une cible privilégiée pour lutter
contre ce pathogene.

Dans un contexte alimentaire, ol 'usage d'agents chimiques et antibiotiques est limité voire
inapproprié, la lutte biologique apparait comme une alternative intéressante et durable. Nous
avons récemment montré la capacité de Lactococcus lactis a affecter une partie de la
virulence de S. aureus en conditions planctoniques et en matrice fromagére (Cretenet et al.,
2011 ; Even et al., 2009). Dans cette étude, nous avons évalué la capacité de bactéries
lactiques et propioniques a inhiber la formation de biofilm de S. aureus. Le criblage a été
mené sur les surnageants de 4 espéces différentes, Lactobacillus casei, Propionibacterium
freudenreichii sp. shermanii, Lactobacillus paracasei et Lactococcus lactis sp. lactis, en
couplant la méthode de coloration des biofilms au crystal violet et des observations directes
des biofilms sur systéemes Labtech par microscopie confocale. Différentes souches de S.
aureus formant des biofilms plus ou moins épais et de nature différente ont été intégrées a
'étude. Ces ftravaux montrent que les bactéries lactiques et propioniques affectent la
formation de biofilm de S. aureus, a la fois positivement et négativement et cet effet est
espéce- et souche- dépendant. Les travaux se poursuivent avec l'identification du ou des
effecteurs impliqués (cf poster de Goodwin et al).




