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La composition de 1’aliment artificiel utilisé¢ en ¢élevage piscicole a fortement évolué
ces 30 derni¢res années. Les produits d’origine végétale terrestre y ont progressivement
remplacé les farines et les huiles de poisson lorsque les stocks de péche minoticre utilisés pour
leurs production se sont rapprochés de leur limite d’exploitation. Toutefois, 1’'usage exclusif
de ces farines et huiles végétales conduit encore a la dégradation de la croissance et de la
santé des salmonidés et des poissons marins. Dans le méme temps, 1’amélioration génétique
en pisciculture a permis, depuis 1980, des gains importants sur les caractéres de croissance, de
santé et de qualité. En privilégiant la comparaison entre un aliment composé de produits
d’origine marine (M) et un aliment entiérement constitu¢ de produits d’origine végétale
terrestre (V), nous avons étudié les voies d’amélioration génétique chez deux especes
majeures du secteur francais: le bar européen (Dicentrarchus labrax) et la truite arc-en-ciel
(Oncorhynchus mykiss). Dans ce contexte, 1’objectif était en particulier d’estimer les
héritabilités des caractéres d’intérét et I’importance des interactions génotype-aliment, qui
sont a I’origine de reclassements des génotypes en fonction I’aliment utilisé.

Les essais réalisés ont confirmés 1’effet de la substitution totale sur la croissance et la
composition lipidique chez les deux espéces et sur la survie chez le bar. Les héritabilités
estimées des poissons nourris avec 1’aliment V pour le poids, la croissance et les parametres
de transformation technologique (rendement carcasse, visceres, téte, filet) sont hautes chez la
truite et modérées chez le bar. Pour ces caractéres, les corrélations génétiques estimées entre
les aliments M et V sont élevées chez la truite et chez le bar. Les gains génétique attendus
sont plus élevés avec I’aliment V qu’avec 1’aliment M chez la truite tandis qu’ils sont plus
faible chez le bar. La mesure de la réponse a la sélection pour une aptitude a grandir et a
survivre en utilisant I’aliment V a confirmé des gains ¢élevés pour le poids (+ 35 %), la survie
(+15,1 %) et la biomasse produite (+ 54,4 %) sans impact sur les paramétres de
transformation technologique (carcasse, visceres, téte, filet). Les essais réalisés ont confirmé
que cette meilleure aptitude était liée a des modifications de 1’activité du métabolisme
lipidique mais n’ont pas permis de conclure a des liens avec I’ingéré et efficacité¢ alimentaire.
Les stades précoces semblent avoir une place prépondérante dans 1’utilisation de I’aliment
d’origine végétale aux niveaux phénotypique et génétique et devront étre approfondis.

A la vue des résultats obtenus, il semble donc possible d’exploiter la grande plasticité
de certaines especes de poisson pour concevoir des programmes de sélection prenant en
compte I’évolution des environnements de production. La limitation mondiale des ressources
alimentaire confronte les ¢levages a des modifications rapides de 1’aliment et 1’amélioration
génétique des cheptels peut aider a faciliter ces transitions alimentaires.
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